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taste of thailand

ALLERGENE / ALLERGENS

A.WEIZEN / WHEAT H. CASHEWNUSSE / CASHEW NUT
B.KREBSTIERE / CRUSTACEANS 1. SELLERIE/ CELERY

C.EIER/EGGS J. SENF/ MUSTARD

D. FISCH/ FISH K.SESAM / SESAME

E ERDNOSSE/ PEANUT L SCHWEFELDIOXID UND SULPHITE /
F.SOJABOHNEN / SOYBEANS SULFUR DIOXIDE AND SULPHITES
G.MILCH/ MILK N. AUSTERN / OYSTERS

ZUSATZSTOFFE / ADDITIVES

MIT FARBSTOFF /WITH DYE
KONSERVIERUNGSSTOFF / PRESERVATIVE
ANTIOXIDATIONSMITTEL / ANTIOXIDANT
GESCHMACKSVERSTARKER / FLAVOR ENHANCERS
GESCHWEFELT / SULFURED

GESCHWARZT / BLACKENED

GEWACHST /WAXED

PHOSPHAT / PHOSPHATE
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Di.-Fr. 11:30-15:00

GANG DANG //

MASSAMAN K6 /
+ Hahnchen / Chicken 10,90€ + Hahnchen / Chicken 10,90€
+ Tofu / Tofu 10,90€ + Ente / Duck 12,90€
Massaman Curry mit Kokosmilch, Erdniisse, +Rind / Beef 12,90€
Zwiebeln und Kartoffel. *A> +Tofu / Tofu 10,906
Massaman Curry with coconut milk, Rotes Curry mit Kokosmilch, Thai-Auberginen,
peanuts, onions and potatoes. Bambus, Paprika und Basilikum. *A®
Red curry with coconut milk, Thai eggplant,
PAD MEDMAMUANG bamboo, paprika and basil.
+ Hahnchen / Chicken 10,90€ §
+Ente / Duck 12,90€ K7 PAD KIEMAO
+ Tofu / Tofu 10,90€ + Hahnchen / Chicken 10,90€
Paniertes Fleisch Gebraten mit + Fisch / Fish 10,906
Chilipaste-Tamari s C: + Rind / Beef 12,90€
Zwiebeln, Lauch und Paprika. 4A% B ORI/ [of 10,906
Breaded meat fried with chili paste tamarind Fleisch gebraten mit Chili-Knoblauch-Soe,
sauce, cashews, onions, leek and bell pepper. U e —
Paprika und Basilikum 2*A%
PAD THAI Meat fried with chili-garlic sauce, green beans,
+Hahnchen/ Chicken 10,906 bamboo, Thai aubergine, paprika and basil.
+ Garnelen / Shrimp 12,90€ {
+Tofu/ Tofu 10,90€ K8 PAD GRAPAU
Reisnudel gebraten mit hausgemachte Tamarind- + Schweinefleisch / pork ~ 10,90€
SoBe, getrocknete Garnelen, Ei, Erdnilsse, Tofu, + Rind / Beef 12,90€
Sojasprossen, Thailauch, Rettich,rote Zwiebeln. 22! AT 10,906
Fried rice noodle with homemade tamarind Fleizch gebraten mit Chill Knoblauch,
sauce, dried shrimp, egg, peanuts, tofu, griinen Bohnen, Paprika und Basilikum 24AN
bean sprouts, Thai leek, pickled radish,onions. B IR ree e,
'y peppers and basil.
GANG KUR ./
+Ente/Duck 12,90€ K9 PAD PRIKTHAIDAM
+ Garnelen / Shrimp 12,90€ + Fisch / Fish 10,90€
;I‘)ﬁé”"a’n . 1h9r92€ + Hahnchen / Chicken 10,90€
otes Curry Mit Kokosmilch, Litchis, Ananas, ind / Beef y

Tomaten, Paprika und Basilikum. *A° :TR:;: ,/T:fi :g :g
Redcurywiticecer 51 T Fleisch gebraten mit Schwarze PfeffersoBe,
pineapple, tomatoes, bell pepper and basil. Zaiebein, Lauch und Paprika. A1

4 Meat fried with black pepper sauce, onions,
GANG KIEWWANN ./ leskand peppers. |
+ Hahnchen / Chicken 10,90€
+Ente / Duck 12,90€ K10 GOUYTIEW H
+ Rind / Beef 12,90€ + Rind / Beef 12,90€ i
+ Tofu / Tofu 1090‘ + Hihnchen / Chicken 10,90€ |
Griinem Curry mit mit Fleisch, |

Bambus, Paprika und Basilikum. e
Green curry with coconut milk, Thai eggplant,
bamboo, paprika and basi.

gebackene Wantan, Koriander und Lauch. *A%°
Noodle soup with meat, bean sprouts,
Baked wonton, cilantro and leeks.




Scharf-Sauer Suppe mit Garnelen, Kaffirlimettenblatter, thronensaft Zitronengras,
Galgant, Chilipaste, Champignons und Koriander.*»80.6.F

Hot and sour soup with prawns, kaffir lime leaves, lemon juice, Lemongrass, galangal,
chili paste, mushrooms and coriander.

Weinempfehlung: Sauvignon Blanc o. Riesling - Wingerath

2 TOM KHA GAI.
Kokosnuss-Suppe mit Hilhnerfleisch, Kaffirlimettenbltter, Galgant Zitronengras,
Limettensaft, Chilli, Champignons und Koriander.*A%>
Coconut soup with chicken, kaffir lime leaves, galangal, lemongrass, Lime juice,
chilli, mushrooms and coriander.
Weinempfehlung: Rosé - Kuhn, Riesling - Wingerath, Riesling - Gréhl

3 GIAO NAM 6,50€
Teigtaschen Suppe mit Sojasprossen, Seasamél, Karotten und Lauch.*A%
Dumpllngs soup with soybean sprouts, seasam oil, carrots and leek.

Riesling - Wit h, Rosé - Kuhn

4 TOM ZAB NUA [sierosicr] 8,90 €
Scharf-Sauer Rindfleisch Suppe mit Kaffirlimettenblétter, Zitronengras, rote Zwiebeln,
Tomaten, Champignons, geréstete Chili und Koriander.* A6

Hot and sour beef soup W|th kafﬁr lime, lemongrass, red onions, Tomatoes, chili and coriander.

&

- h, Riesling - Gréhl,

5 TALEE FEUERTOPF 21,90€
Scharfe Klare- oder Kokosnuss Suppe in Feuertopf mit Meeresfriichte, Chili, Tomaten,
ffirli Zi Galgant, Ck i 1s und Koriander. 482
Spicy clear or coconut soup with seafood, Chilli, tomatoes, kaffir lime leaves,
lemongrass, galangal, mushrooms and coriander.
Weinempfehlung: Sauvignon Blanc und Riesling - Wingerath,
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11 MUH PING

”
Gegrillte Schweinefleisch-SpieRe. Dazu Chili-SoBe.(3 Stiick)**
Gnlled pork skewers. With roasted ch|I| sauce. (3 pieces

P : Riesling -

12 NUA YANG 14,90 €
Gegrillte marinierte Rindfleisch beef). Dazu Chili-SoBe.APN4
Gnlled marinated Roastbeef Thai style. Wlth roasted chili sauce.

P : Rosé Pinot
13 GUI CHAITORD ......cc. 7,20 €

Frittierte Teigtasche gefillt mit Thai-Lauch. Dazu Chili-Soja-SoBe.(4 Stiick)*?
Deep fried dumplings filled with Thai leek. With chilli-soy sauce. (4 pieces)
P Riesling -

14 POPIA PHAK TORD VEGETARISCH 6,90 €
Frittierte ische Friihli llen. Dazu SuB-Sauer SoBe.(3 Stiick)*<
Fned spring rolls filled with glass noodles and vegetables.

P Rosé Pinot
15 MIANG KAM f@ 7,50€

Chaplo Blatt gewickelt mit Kokosraspel, Ingwer, Limetten, rote Zwiebel, Erdniisse
und getrocknete Shrimps. Serviert mit hausgemachte Palmsugar-SoBe.(4 Stiick)®®
Chaplo leaf wrapped with desiccated coconut, ginger, limes, red onion,

peanuts and dried shrimp. Serve with homemade palm sugar sauce. (4 pieces)

- Blanc-

16 TORDMAN 6,90 €
Héhnchen Frikadellen nach thailandische Art. Dazu Chili-SoBe.A*>*
Chlcken patties Thai style

P Rosé Pinot
17 GUNG GRATIAM 12,90 €
Geb G /| it blauch, dazu Chili-SoBe A2°#

Fried shrimp with roasted garlic and chili sauce.

18 GAI SATEE 9,00 € ‘
Gegrillte Hihnchen-SpieBe nach thaildndische Art, dazu Erd SoBe AsP4
Grilled chicken skewers Thai style, with peanut sauce. ‘ ‘

19 KWAN KAO HORS D'OEUVRE 26,90 € I
Gemischte Vorspeisenplatte fiir 2 Personen. A%<PE14
Mlxed starter platter for 2 people.
P i Blanc - Wi h, Riesling - Gréhl
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SOMTAM . "= 13,90 €

Grinen Papaya Salat mit Chili, Knoblauch, Limetten, getrockneten Shrimps,
granen Bohnen, Tomaten und Erdniisse.**°¢

Green papaya salad with chilli, garlic, lime juice,Dried shrimp, green beans,
tomatoes and peanuts.

Blanc -

YAMWUN SEN .. 17,90 €

Glasnudelsalat mit Hackfleisch und Meeresfriichte, Morcheln, Zwiebeln,
Tomaten, Erdnusse und Sellerie in Chili-Zitronen Dressing.*#°5!
Glass noodle salad with minced meat and seafood in a chilli-lemon dressing.

Riesling h
LAB
+ENTE / DUCK 14,90 €
+RIND / BEEF 15,90 €
Gerdstet Fleischsalat gewiirzt mit getrocknetem Chilli, Zitronensaft,
rote Zwiebeln, Minze, Lauchzwiebel und Koriand:

Roasted minced duck or beef salad seasoned with dried chilli, lemoftjuice,
Galanga, red onions, mint, spring oniens and coriander.
i Rosé Pinot - ]

YAM NUA YANG /- 16,90 €

Rindfleisch Salat mit Tomaten, Zwiebeln, Sellerie in Chili-Zitronen Dressing. *A!
Grilled beef salad with tomatoes, onions, celery in a chili-lemon dressing.

P Riesling ) h

Blanc -
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1 PADTHAI /' "5

+ GARNELEN / SHRIMP 17,90 €
+ HAHNCHEN / CHICKEN 16,90 €
+ TOFU /TOFU 15,90 €
i mit hte ind-SoBe, getrocknete Garnelen, Ei,

Tofu, Thai-Lauch, | Rettich, rote Zwiebeln.**>!
Fried rice noodle W|(h homemade tamarind sauce, dried shrimp, egg, peanuts,
tofu, bean sprouts, Thai leek, pickled radish, red onions.

fehl Rosé Pinot -Wii h

2 PAD SIEW
+ HAHNCHEN / CHICKEN 16,90 € <
+ SCHWEINEFLEISCH / PORK 15,90 € //7’
+ RINDFLEISCH / BEEF 17,90 €
Reisnudelnblatter gebraten mit schwarze SojasoBe, Ei,Karotten up@/Thai-Broccoli.2#AcX
Fried rice noodle with black soy sauce, garlic, Egg, carrots and TH# broccoli.
Weinempfehlung: Graubrgunder - Wassmer

3 PAD KIEMAO REIS / NUDELN
+ HAHNCHEN / CHICKEN 16,90 €
+ SCHWEINEFLEISCH / PORK 15,90 €
+ RINDFLEISCH / BEEF 17,90 €
+ MEERESFRUCHTE / SEAFOOD 19,90 €
Geb Reis oder Rei! mit Chili-Knoblauch-SoBe, Junge Pfeffer,
Bambus, Thai-Auberginen, griinen Bohnen, Kachai, Paprika umd Basilikum. 244>
Fried rice or rice noodle sheets with chilli-garlic sauce, you 4 ,g‘;nboo.
Thai eggplant, green bedns, kachai, paprika and s| 4 A
Weinempfehlung : Riesling Grohl - ‘}\f.‘ /e

7 Wy S A
4 GOUYTIAO TOMYAM,, 2

Spicy'noodle soup with,pork, mincéd meat, m:
lemon juice, baked wonton.coriandérand leek

Scharfe Nudell mit Schweinefleisch, Hac
Erdnussen, Zitronensaft, gebackene Wantan, K
1l

Blanc -

<
GOUYTIAO NUA [imirioeicr) 17,90€ !’*
mit Rindfleisch, Fleischbille, gebackene Wantan,
Koriander und Lauch. 24452
Noodle soup with beef,meatballs, bean sprouts, Wenton, coriander and leek .

w

Weinempfehlung : Graubrgunder - Wassmer
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GANG DANG
Rotes Curry mit Kokosmilch, Thai-Auberginen, Bambus, Paprika und Basilikum.*A?
Red curry with coconut milk, Thai eggplant, bamboo, paprika and basil.

fehl o] Blanc -

4

=

42 GANG KIEWWANN

Curry mit Kok Ich, Thai-Aubergii Bambus, Paprika und Basilikum. AP
green curry with coconut milk, eggplant, bamboo, paprika and basil.
o ignon Blanc - Wi

43 PANANG //

mildes rotes Curry mit Kokosmilch, Baby-Auberginen, Limettenblatt und Paprika. 24°
mild red curry with coconut milk, baby eggplant, lime leaf and bell pepper.

Rosé -

;

44 MASSAMAN
Erdnuss Curry mit Kokosmilch, Erdniisse, Zwiebeln und Kartoffel. 44
mlld peanut curry with coconut milk, peanuts, onions and potatoes.

- We fil: - Peth-Wetz

45 GANGPHA //
Scharfes rotes Curry ohne Kok ilch mit Thai-Aubergi Bambus, Paprika, Kachai,
griinen Bohnen, Limettenblétter, jungem Pfeffer, Baby-Auberginen und Basilikum. 4A°
Spicy red curry without coconut milk with Thai aubergines, bamboo, paprika, kachai,
green beans, lime leaves, young pepper, baby aubergines and basil.

fehl o] Blanc -

Wi P

46 GANGKUR ./
Rotes Curry Mit Kokosmilch, Litchis, Ananas, Tomaten, Paprika und Basilikum. 4A>

Red curry with coconut milk, litchis, pineapple, tomatoes, bell pepper and basil.
fehl o] Blanc -

Wi "

FLEISCHAUSWAHL / MEAT SELECTION: ‘ ‘

+HAHNCHEN / CHICKEN 17,90 € +SCHWEINEFLEISCH /PORK 16,90 € |
+ RINDFLEISCH / BEEF 18,90 € +ENTE / DUCK 19,90 €
+GARNELEN / PRAWNS 18,90 € +TOFU/TOFU . 16,90 €







51 PAD GRAPAU
Fleisch gebraten mit Chili-Knoblauch-SoBe, griinen Bohnen,
Paprika und Basilikum.24AN
Meat fried with chilli-garlic sauce, green beans, bell pepper and basil.
Weil fehll Riesling - Wi h, Rosé Pinot

[ B
R

WO

52 PAD PRIKKING
Fleisch gebraten mit rotem Curry-Paste, griinem Bohnen,
Limettenblatter und Paprika.24AN
Meat fried with curry paste, green beans, lime leaves and paprika.

Wil fohl S Blanc - Wi h, A blage Unfiltered - Peth Wetz

53 PAD KIEMAO
Fleisch gebraten mit Chili-Knoblauch-SoBe, griinen Bohnen, Kachai, ‘ ‘
Junge Pfeffer, Bambus, Thai Auberginen, Paprika und Basilikum.24AN |
Meat fried with chilli-garlic sauce, green beans, kachai, young pepper, {
bamboo, Thai eggplant, paprika and basil. i
Foh] de
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54 PAD PHAK BUNG FAI DANG ﬁ%
Fleisch gebraten mit Wasserspinat, Chili Knoblauch in Soja-SoBe.>AN
Mit Knusprige Schweine Bauch emfehlen!
Meat fried with water spinach, chili garlic in soy sauce.

p Riesling -

55 PADKING
Fleisch gebraten mit Sojabohnen SoRe, Ingwer, Morcheln,
Zwiebeln, Paprika und Lauch 24AN
Meat fried with soybean sauce, ginger, morels, onions,
peppers and leeks.
Weinempfehlung: Riesling - Wingerath

57 PAD MEDMAMUANG ‘%
Paniertes Hahnchen oder Ente Gebraten mit Chilipaste-Tamarind-
SoBe, Cashewniissen, Zwiebeln, Lauch und Paprika. 24ANE
Breaded chicken or Duck fried with chilli paste tamarind sauce,
cashews, onions, leek and bell pepper
I G d.

P g

58 PAD PHET
Fleisch Gebraten mit Curry-Rahm SoBe, grtinen Bohnen, Kachai,
Junge Pfeffer, Bambus, Thai Auberginen, Paprika und Basilikum.24ANEG
Meat fried with curry-cream sauce, green beans, kachai,
young pepper, bamboo, Thai eggplant, paprika and basil.
Weinempfehlung: Riesling Gréhl

FLEISCHAUSWAHL / MEAT SELECTION:

+HAHNCHEN / CHICKEN 17,90 €
+ SCHWEINE HACKFLEISCH / MINCED PORK 15,90 €
+KNUSPRIG SCHWEINE BAUCH / CRISPY PORK BELLY 18,90 €
+ RINDFLEISCH / BEEF 18,90 €
+ENTE / DUCK 19,90 €
+GARNELEN / SHRIMP 18,90 €

+TOFU /TOFU 16,90 €
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PLA NUNG MANAW
Gedampfter Fisch in Chili-Lemon-Knoblauch-Koriander Suppe.*AP!
Steamed fish in chilli-lemon-garlic-coriander soup.

Weil Fohl Sauvig Hhhic

Wi L

PLA PAD PHET
Frittierter Fisch gebraten mit Currypaste, Thai-Auberginen, Bambus,
griinen Bohnen, Kachai, Paprika, griinem Pfeffer und Basilikum.*A¢
Fried fish fried with red curry paste, Thai eggplant, bamboo, green beans,
kachai, paprika, green pepper and basil.

s P de

PLA LUI SURN

Frittierter Fisch gewiirzt mit Chili Zi ft, Ingwer, Zit

rote Zwiebeln, Cashewniissen, Minze, Koriander und frittiertem Chili.#APEGN
Fried fish seasoned with chili paste, lemon juice, ginger, lemongrass,

red onions, cashew nuts, mint, coriander and fried chilli.

Weil fehl Rosé Pinot - Wi h

PLA CHU CHI

Frittierter Fisch in rotem Curry mit Kokosmilch, Limettenblatter und Paprika.*A?
Fried fish in red curry with coconut milk, kaffir lime leaves and paprika.
Weii fehl Riesling -

PLA SAM ROS
Frittierter Fisch in C iB-Sauer SoBe, Zwiebeln, Ananas,Paprika und Lauch.*A?
Fried fish in chilli-sweet-sour sauce, onions, pineapple, paprika and leek.
Weinempfehlung: Riesling - Gréhl

PLA TORD NAMPLA
Frittierter Fisch mit hausgemachte BratensoBe. Dazu Chili-Lemon Dip.*A?
Fried fish with homemade gravy. With chilli-lemon dip.

P bl <.

) ‘

FISCHAUSWAHL / FISH SELECTION: [

+ ROTERTILAPIA / RED TILAPIA 23,90€
+ DORADE / SEA BREAM 22,90€
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GUNG OB WUNSEN “q‘f& 19,90 €

Garnelen gebraten mit Glasnudeln gewiirzt mit AusternsoRBe, Ingwer, Sellerie,
Zwiebeln, Lauch, Koriander und Paprika in einem Damptopf.*A8PIKN

Fried shrimps with glass noodles seasoned with oyster sauce, ginger, celery,
onions, leek, corlander and bell pepper in a steaming pot.

P I =

PLA MUG PAD KAIKEM ./ 19,90 €

Sepia gebraten mit Eigelb-Chilipaste, Zwiebeln, Lauchzwiebel,

Sellerie und Paprika.*AP<!

Fried sepia with egg and chili paste, onions, spring onions, celery and peppers.
Weinempfehlung: Rosé Pinot - Wingerath

GANG TALEE BAI CHAPLU 20,90 €

Meeresfriichte und Thunfisch in rotem Curry mit Kokosmilch, Lalotblitter.4A82
Prawns, mussels sepia and tuna in red curry with coconut milk and lalot leaves.
Weinemp Sauvig Blanc - Wi

TALEE PAD CHA 20,90 €

Meeresfriichte get mit Chili-Knoblauch-SoBe,Aubergienen

Bambus, jungem Pfeffer, griinen Bohnen, Kachai, Paprika und Basilikum.*A&PN
Prawns, mussels, sepia fried with chilli-garlic sauce, bamboo, green beans,
young pepper, kachai, eggplant, paprika and basil.

Jo

TALEE PAD NAMPRIKPAO ./ 20,90 €

Meeresfriichte gebraten mit Chilipaste-Tamarind-SoBe' Zwiebeln,
Lauchzwiebel, Paprika und Basilikum. 24ANE

Seafood fried with chili paste tamarind sauce, onions, spring onions,
Paprika and baS|I

Weil Gi der - Wa
I g ‘

YAM KWAN KAO 29,90 €
Fischfilet, Garnelen, Tintenfisch, Miesmuscheln, Cashewniissen, Sellerie, |
rote Zwiebeln, Sauer Mango und Tomaten in Chili-Lemon SoBe.4P&! |
Fish fillet, prawns, squid, mussels, cashews, celery, red onions, sour mango

and tomatoes in a chilli-lemon sauce.

Weil bl Sauvig Blanc - Wi P

Jo




84

85

KAO NIEW MAMUANG 8,20€
StBe Klebereis mit Frischem Mango.
Dazu Kokos-Dressing.A

Sweet sticky rice with fresh mango.

With coconut dressing.

ROTI 790€
Knusprige Fladenbrot mit Friichten und
Vanille Eis. Dazu SiiBe KondensmilchA¢
Crispy flatbread with fruits and vanilla
ice cream, sweet condensed milk.

KAO TOM MAD 6,90 €
Gedampfte Klebreis mit Banane und
Bohnen gewickelt in Bananenblatt.
Steamed sticky rice with banana and
beans wrapped in banana leaf.

MANGO EIS 590€
MANGO ICE CREAM
KOKOS EIS 590€

COCONUT ICE CREAM




HAUSGEMACHTE GETRANKE

TOM YAM KWAN KAO 0,31 5,90€

Ingwer, Zitronengrass, Minze Limonade Ginger, lemongrass, mint lemonade
SCHA MANAW 0,31 3,90€

Kalte Thai Schwarze Lemon Tee Cold Thai Black Lemon Tea

SCHAYEN 0,31 3,90€

Kalte Thai Schwarze Milchtee Cold Thai Black Milk Tea

SCHA KIEW 0,31 3,90€

Kalte Thai Matcha Milchtee Cold Thai Matcha milk tea

BUTTERFLY PEA 0,31 3,90€

Kalte Blaue Klitorie Tee mit Zitronensaft Cold blue clitoral tea with lemon juice

APERITIFS

RIESZANTE WEINGUT RAUEN 0,11 4,00€ 0,751 26,00€
Feine fruchtige Aromen nach Pfirsich und Aprikose und
eine frische, spritzige Note die durch die Saure bewahrt wird.

Fine fruity aromas of peach and apricot and
afresh, tangy note that is retained by the acidity. \
MANGO - MARACUJA SPRITZ 041 7,50€ A5

Mangosaft, Maracujasaft, Aperol, Secco \\ / e~
Mango juice, passion fruit juice, Aperol, Secco \
HUGO 041 7,50€ »

Holundersirup, Secco, Minze, Limetten

Elderberry syrup, secco, mint, limes

LITCHIS-INGWER SEKT 041 7,50€
Ingwer, Limetten, Litchissekt

Ginger, limes, litchis sparkling wine

SPIRITUOSEN

GRAPPA 2cl  3,90€
SAMBUCA 2cl 3,90€
RAMAZOTTI 4cl  4,90€

MEHKONG 4cl  6,90€




AKF GETRANKE

Wasser Water 0,21 2,50€ 0,751 5,90€
Apfelsaft Apple juice 0,21 2,90€ 0,41 4,90€
Maracuja Nektar Passion fruit nectar 0,21 2,90€ 0,4l 4,90€
Johannissbeer Nektar Currant nectar 0,21 2,90€ 0,4l 4,90€
Litschi Nektar Lychee nectar 0,21 2,90€ 0,4l 4,90€
Mango Nektar Mango nectar 0,21 2,90€ 0,4l 4,90€
Saftschorle Juice spritzer 0,21 2,50€ 0,41 3,90€
Cola 0,2l 2,50€ 0,41 3,90€
Cola Zero 0,2l 2,50€ 0,41 3,90€
Fanta 0,2l 2,50€ 0,41 3,90€
Sprite 0,2l 2,50€ 0,41 3,90€
BIER

Premium Pils Pils Beer 0,313,90€ 0,51 4,90€
Hefeweizen Wheat beer 0,31 3,90€ 0,51 4,90€
Radler Beer with sprite 0,313,90€ 0,51 4,90€
Hefeweizen AKF Wheat beer ACL-Freee 0,51 4,90€
Pils AKF Pils Beer ACL-Free 0,313,90€

Singha Bier Singha Beer 0,314,90€

Chang Bier Chang Beer 0,314,90€

WARME GETRANKE

Jasmin Tee Jasmine tea 3,90€

Frische Pfefferminz Tee Fresh peppermint tea  3,90€

Frische Ingwer Tee Fresh ginger tea 3,90€ O
Kaffe Coffee 3,90€ O ‘
Espresso Espresso 2,90€ ‘
Doppelte Espresso Double espresso 3,90€

Cappucino Cappucino 4,90€

Latte Machiatto Latte Machiatto 5,90€

HeiBwasser Hot water 0,50€




( f//}%/ie Carte

Champagner

1ST CRU CHAMPAGNER 0,75159,90€
GUY LARMANDIER, CHAMPAGNE

ein seltener exklusiver Winzerchampagner, fast immer im Guide Hachette als Coup de Coeur gefiihrt.

Briochenote, schén lang, limiterte Menge

arare and exclusive winemaker's champagne, almost always listed in the Hachette Guide as Coup de Coeur.
Brioche note, nice and long, limited quantity

Weisswein

RIESLING Liter 0,11380€ 0,216,706
WEINGUT GROHL TROCKEN, RHEINHESSEN

Aprikosen, Apfel, Birne, Niisse und florale Akzente schénes Scurespiel

Apricots, apples, pears, nuts and floral accents beautiful balanced acidity

RIESLING ,DETZEMER MAXIMINER KLOSTERLAY* 0114206 0217506 0,75|28,00€
WEINGUT WINGERATH TROCKEN, MOSEL

im Stahl Spontan vergoren, mi

Spontanteos Fermented n steel, mineral steep slope Riesling, handpicked, grapefruit, vineyard peach, lemon blossom

SAUVIGNON BLANC,THORNISCHER ENGASS* 0114206 0217506 0,7528,00€
WEINGUT WINGERATH TROCKEN, MOSEL

“Bester Sauvignon der Mosel” Gaullt Millau 2019

im Stahl ich fiir die Mosel, Cassis, Stachelbeere ein Hauch Minze, sehr elegant
Fermented in steel, classic Sauvignon, unusual for the Moselle, cassis, gooseberry, a hint of mint, very elegant

GRAUEBURGNDER 0,113,90€ 0217,306  0,75127,00€
WEINGUT WASSMER, BADEN

Duftiger und frischer Grauburgunder mit Aromen nach frischer Birne und rotem Apfel.

Fragrant and fresh Pinot Gris with aromas of fresh pear and red apple.

FREISTIL Gutswein TROCKEN 0,113,806 0,217,006 0,751 26,00€
WEINGUT PHILLIP KUHN, PFALZ
im Stahl vergoren, Muskateller, Goldmikateller, saftig htig, Apfel, dein Hauch Aprikose

Fermented in steel, muscatel, golden niefcat, juicy yellow-fruity, apple, gooseberry and hints of apricot

Rosé

ROSE PINOT NOIR 0113906 0217306 0,7527,00€
WEINGUT WINGERATH , MOSEL

bester Rosé der Mosel bekannt aus Eichelmann und Feinschmecker \
im Stahl vergoren, Steillagen im Glas (|
und ein Hauch Himbeere, ein Hauch Kréiuter durch den Schiefergrund in der Nase

fermented in steel, hand-picked steep slope pinot noir, in the nose you will find wild strawberries,
and ahint of raspberry, a touch of herbs through the slate background in the nose
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Rotwein

SPATBURGUNDER ,DETZEMER MAXIMINER KLOSTERLAY - Barrique 0,115,90€
WEINGUT WINGERATH TROCKEN, MOSEL

seltener aus der Mosel,

eine Nase von Dunkelkirsche, Tabak und Leder, 24 Monate Barriqueausbau

rare hand-picked Pinot Noir from the Moselle, yield reduced,
anose of dark cherry, tobacco and leather, aging in barriques for 24 months

ROTWEIN CUVEE ASSEMBLAGE,UNFILTERED’, TROCKEN

WEINGUT PETH-WETZ. BERMERSHEIM - RHEINHESSEN 0,114,206
Hoher Cabernet Sauvignon Antell, tiefrot, kraftig und strukturiert

unfiltriert, offene Maischegarung, dunkle Kirsche, Dorrpflaume,

ein hauch warzig, gute Tanni i

High proportion of Cabernet Sauvignon, deep red, strong and structured,
unfiltered, open fermentation, dark cherry, prune,
atouch of chocolate, spicy, good tannin structure, french barrel aging

ROTWEIN CUVEE KLEINES KREUZ, TROCKEN m

WEINGUT RINGS. PFALZ vor
tiefrot, kraftig und strukturiert, viel Cassis und Brombeere,
kernige unfiltriert, ein g iger deutscher

Cuvée im Bordeaux Stil, 20 Monate franzosisches Barrique

Deep red, bold anttstructured, Iotsof cassis and blackberry,
robust tannin structure, ufiltered, a great.German Cuvée in Bordeaux style,
20 months in French barrique.

RI@BS

WINGERATH

~

0,219,90€

0,217,50€

0,751 37,00€

0,751 28,00€

0,75150,00€

WEINGUT

PETH-

WETZ




KWAN KAO SPRITZ 10,90€

MEHKONG, DRY ORANGE, ZITRONENSAFT, ZUCKERSIRUP, SODA
MEHKONG, DRY ORANGE, LEMON JUICE, SUGAR SYRUP, SODA

THALITO 11,90€

SANGSOM, HAVANA, LIMETTE, MINZE, ZITRONENGRASS, ZUCKER, SODA
SANGSOM, HAVANA, LIME, MINT, LEMONGRASS, SUGAR, SODA

PINK LOTUS 9,90€

WEISSE RUM, LITCHISSAFT, ZITRONENSAFT, ERDBERR SIRUP, CHERRY BRANDY
WHITE RUM, LITCH JUICE, LEMON JUICE, ERDBERR SYRUP, CHERRY BRANDY

SINGAPORE SLING 9,90€

GIN, CHERRY BRANDY, ZITRONENSAFT, GRENADINE, SODA
GIN, CHERRY BRANDY, LEMON JUICE, GRENADINE, SODA

PURPLE LOVE 9,90€ I

GIN, ZITRONENSAFT, BRAUNER ZUCKER SIRUP, BUTTERFLY PEA, SODA [ {
GIN, LEMON JUICE, BROWN SUGAR SYRUP, BUTTERFLY PEA, SODA




